21 SET - 25 SET 12H30 - 15H SEGUNDA A SEXTA

MENU
SEMANAL

Arroz de Pato Tradicional de Forno

TRADITIONAL OVEN-BAKED DUCK RICE

Ravioli de Abdbora e Cebola caramelizada com molho de Alho
Frances (Vegetariano)

PUMPKIN AND CARAMELISED ONION RAVIOLI WITH LEEK SAUCE

Tempura de Pescada com Arroz cremoso de Limio e Coentros

HAKE TEMPURA WITH CREAMY LEMON AND CORIANDER RICE

Vitela Assada no forno, com Batatinha e Legumes ao Alho

OVEN-ROASTED VEAL WITH BABY POTATOES AND GARLIC-
ROASTED VEGETABLES

Bacalhau Espiritual

PORTUGUESE COD CASSEROLE MADE WITH SHREDDED COD

SAUTEED WITH ONIONS AND CARROTS, WITH A BECHAMEL
SAUCE AND BAKED.

Complete a sua refeicdo com as nossas entradas, bebidas e sobremesas dispontveis na nossa carta.
COMPLETE YOUR MEAL WITH OUR STARTERS, DRINKS AND DESSERTS AVAILABLE ON OUR MENU.

*Preco por pessoa. Menu de almogo disponivel de segunda-feira a sexta-feira das 12h30 as 15h, excluindo fins de
semana e feriados. Bebidas ndo incluidas. IVA incluido. *Price per person. Lunch menu available Monday to Friday
from 12.30 pm to 3 pm, excluding weekends and national holidays. Drinks not included. Included VAT
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	21 SET - 25 SET
	12H30 - 15H
	SEGUNDA A SEXTA
	SEG
	MENU
	SEMANAL
	Arroz de Pato Tradicional de Forno
	TRADITIONAL OVEN-BAKED DUCK RICE

	TER
	Ravioli de Abóbora e Cebola caramelizada com molho de Alho Francês (Vegetariano)
	PUMPKIN AND CARAMELISED ONION RAVIOLI WITH LEEK SAUCE


	QUA
	Tempura de Pescada com Arroz cremoso de Limão e Coentros
	HAKE TEMPURA WITH CREAMY LEMON AND CORIANDER RICE


	QUI
	Vitela Assada no forno, com Batatinha e Legumes ao Alho
	OVEN-ROASTED VEAL WITH BABY POTATOES AND GARLIC-ROASTED VEGETABLES


	SEX
	Bacalhau Espiritual
	PORTUGUESE COD CASSEROLE MADE WITH SHREDDED COD SAUTÉED WITH ONIONS AND CARROTS, WITH A BÉCHAMEL SAUCE AND BAKED.

	Complete a sua refeição com as nossas entradas, bebidas e sobremesas disponíveis na nossa carta.



