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Programa Especial

* IVA incluído. Preço por Casal. VAT included. Price per Couple.

14

NEYA LISBOA HOTEL

(+351) 218 413 051 . reservations.lisboa@neyahotels.com . neyahotels.com

Descubra a elegância e a tranquilidade do NEYA Lisboa Hotel, no coração de Lisboa, 
e desfrute de uma experiência a dois verdadeiramente especial.

Discover the elegance and tranquility of NEYA Lisboa Hotel, in the heart of Lisbon, 
and enjoy a truly special experience for two.

Tratamento VIP 
no Quarto

VIP Treatment
 in the Room

Ou · Or

*120€*
Desde

From

Jantar de São Valentim
 (Bebidas incluídas)

Valentine’s Dinner 
(Drinks included)

1 Noite de Alojamento
 (pequeno-almoço incluído) 

1 Night Accommodation
 (Breakfast included)

Jantar de São Valentim
 (Bebidas incluídas)

Valentine’s Dinner 
(Drinks included)

Programa de São Valentim . Valentine’s Day Program



* IVA incluído. Preço por Casal. Bebidas incluídas. Disponíveis opções Vegetarianas a pedido. Informe-nos caso existam restrições alimentares.
VAT included. Price per Couple. Drinks included. Vegetarian options available upon request. Please inform us of any dietary restrictions.
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Menu Especial 14

WELCOME DRINK

Flute de Espumante à chegada

ENTRADA

Cenoura · Beterraba · Manjericão

Creme Aveludado de Cenoura, Ravioli de Beterraba 

com Queijo Creme e Manjericão

Fiuza 3 Castas (Branco)

PRATO PRINCIPAL 

Perca · Espumante · Legumes Bio

Tranche de Perca Braseada com Beurre Blanc 

de Espumante e Citrinos, Legumes Glaceados 

em Manteiga de Açafrão  

Fiuza 3 Castas (Branco)

Limpa Palatos: Morango · Aipo · Malagueta

Pato · Cogumelos · Frutos do Bosque

Perna de Pato Confitada com Arroz Cremoso 

de Cogumelos e redução de Frutos 

do Bosque e Vinho do Porto

Fiuza 3 Castas (Tinto)

SOBREMESA

Chocolate · Frutos Vermelhos · Gengibre

Panacotta de Chocolate com Texturas de Frutos 

Vermelhos e Gel de Gengibre

NEYA LISBOA HOTEL

WELCOME DRINK

A flute of sparkling wine upon arrival

STARTER

Carrot · Beetroot · Basil

Velvety Carrot Cream, Beetroot Ravioli 

with Cream Cheese and Basil

Fiuza 3 Castas (White)

MAIN DISH 

Perch · Sparkling Wine · Organic Vegetables

Perch Fillet with Sparkling Wine and Citrus 

Beurre Blanc Sauce, Vegetables Glazed 

with Saffron Butter  

Fiuza 3 Castas (White)

Palate Cleanser: Strawberry · Celery · Chili pepper

Duck · Mushrooms · Berries

Confit Duck Leg with Creamy Mushroom Rice 

and Forest Fruit and Port Wine Reduction

Fiuza 3 Castas (Red)

DESSERT

Chocolate · Red Berries · Ginger

Chocolate Panna Cotta with Red Berry Textures 

and Ginger Gel


