
Entradas · Starters

Couvert
Seleção de Pães, Azeitonas Marinadas 

e Manteigas Caseiras 
Selection of Breads, Marinated Olives 

and Homemade Butter

6,5€

Cesto de Pão Caseiro
Selection of Homemade Bread

2,5€

Para Partilhar · To Share

Sopa do Dia
Soup of the Day

5€

Pasteis de Bacalhau com Molho de Alho e Coentros - 1 un.
Fried Ball of Cod with Garlic and Coriander Sauce - 1 un.

2€

Croquetes de Novilho com Molho de Mostarda e Mel - 1 un.
 Veal Croquettes with Honey Mustard Sauce - 1 un.

2,5€

Cesto de Batatas Caseiras
Homemade French Fries

5€

Batatas Bravas com Emulsão do Chef
“Batatas Bravas” with Chef’s Emulsions

6€



Para Partilhar · To Share

Palitos de Mozarela e Emulsão do Chef
Mozzarella Sticks with Chef ’s Emulsions

8€

Nachos com Húmus de Grão e “Pico de Gallo”
Nachos with Chickpea Hummus and “Pico de Gallo”

8€

Ovos Mexidos com Farinheira
Scrambled Eggs with Traditional Portuguese 

Sausage and Homemade Toast

8€

Ovos Rotos com Bacon
Fried Eggs, French Fries and Bacon

9€

Sandes · Sandwich

Club Sandwich da Horta · Garden Club Sandwich

Pão de Forma, Legumes Grelhados, Queijo, Ovo, 
Alface, Tomate, Maionese e Batata Frita
Bread, Grilled Vegetables, Cheese, Egg, 

Lettuce, Tomato, Mayonnaise and French Fries

13€

Club Sandwich
Pão de Forma, Frango, Bacon, Fiambre, Queijo, Ovo, 

Alface, Tomate, Maionese e Batata Frita
 Bread, Chicken, Bacon, Ham, Cheese, Egg, 

Lettuce, Tomato, Mayonnaise and French Fries

14€



Hambúrguer

Hambúrguer Veggie · Veggie Burger 

Pão de Brioche, Hambúrguer de Abóbora, Molho de Iogurte, 
Cebola Caramelizada, Alface e Batata Frita

Brioche Bread, Pumpkin Burger, Yoghurt Sauce, 
Caramelized Onions, Lettuce and French Fries

14,5€

Hambúrguer de Novilho · Beef Burger

Pão de Brioche, Carne de Novilho (160gr.), Cheddar, 
Tomate, Cebola Frita, Bacon, Alface, Ketchup e Batata Frita

Brioche Bread, Beef (160gr.), Cheddar, Tomato, 
Fried Onion, Bacon, Lettuce, Ketchup and French Fries

16€

Tostas · Toast

Acompanham com Batata Chips . Served with Chips

Tosta de Fiambre · Ham Toast

Pão Alentejano, Fiambre, Manteiga e Orégãos
“Alentejo” Bread, Ham, Butter and Oregano

7€

Tosta de Queijo · Cheese Toast

Pão Alentejano, Queijo, Manteiga e Orégãos
“Alentejo” Bread, Cheese, Butter and Oregano

7€

 

Tosta Mista · Ham and Cheese Toast

Pão Alentejano, Fiambre, Queijo, Manteiga e Orégãos
 “Alentejo” Bread, Ham, Cheese, Butter and Oregano

8€



Para Confortar · To Comfort

Salada César de Frango · Caesar Salad with Chicken

Alface, Peito de Frango Grelhado, Bacon, 
Croutons, Parmesão e Molho César

Salad Lettuce, Grilled Chicken Breast, Bacon, 
Croutons, Parmesan and Caesar Dressing

13€

Salada César de Camarão · Caesar Salad with Shrimp

Alface, Camarão, Croutons, 
Parmesão e Molho César

Salad Lettuce, Shrimp, Croutons, 
Parmesan and Caesar Dressing

14€

Salmão, Ervilhas e Lima · Salmon, Peas and Lime

Tranche de Salmão Braseado, Risotto de Ervilha e Lima
Braised Salmon, Pea and Lime Risotto

16€

Bacalhau à Lagareiro · Codfish “à Lagareiro” 

Bacalhau Braseado, Batata Assada e Azeite de Alho
Braised Cod, Roast Potatoes and Garlic Olive Oil

18€

Peito de Frango Braseado, Caril e Arroz Basmati 
Braised Chicken Breast with Curry and Basmati Rice 

Peito de Frango Braseado, Molho de Caril e Arroz Basmati
Braised Chicken Breast, Curry Sauce and Basmati Rice

14€



Para Confortar · To Comfort

O Bife de Alcatra · The Rump Steak

Bife de Alcatra com Molho de Mostarda e Alho e Batata Frita
Rump Steak with Mustard and Garlic Sauce and Fries

17€

Tagliatelle, Manjericão e Parmesão 
Tagliatelle, Basil and Parmesan

Tagliatelle, Pesto de Manjericão e Lascas de Parmesão
Tagliatelle, Basil Pesto and Parmesan

13€

 

Gnochis de Batata com Texturas de Tomate 
Potato Gnocchi with Tomato Textures

Gnochis de Batata, Molho de Tomate Assado e Tomate Seco
Potato Gnocchi, Roasted Tomato Sauce and Dried Tomatoes

14€

Risotto de Cogumelos e Salsa 
Mushroom and Parsley Risotto

Arroz Cremoso de Cogumelos e Salsa Fresca
Creamy Mushroom Risotto with Fresh Parsley

15€

Adicione ao seu Bife · Add to your Steak 

Arroz . Rice Ovo Estrelado . Fried Egg

2€ 1€



Para Adoçar · To Sweeten

Crumble de Maçã com Gelado de Baunilha
Apple Crumble with Vanilla Ice Cream

7€

Tarte Basca de Queijo 
com Compota de Frutos Vermelhos

Basque Cheese Pie with Red Fruit Jam

7€

Petit Gâteau de Chocolate Negro 
com Gelado de Caramelo

Dark Chocolate Petit Gâteau 
with Caramel Ice Cream

8€

Salada de Frutas
Fruit Salad

5,5€

Seleção de Gelados
Selection of Ice Creams

Questione a nossa equipa acerca dos sabores disponíveis 
Ask our team about the flavours available

1 bola . 1 scoop 2 bolas . 2 scoops
4,5€ 6€

Escolha 1 topping: Caramelo, Morango ou Chocolate

Choose 1 topping: Toffee, Strawberry or Chocolate

Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor e estão sujeitos a alteração sem aviso prévio.
Prices include VAT at the legal rate in force and are subject to change without notice.

Prato Vegetariano . Vegetarian Dish



Glúten 
Gluten

Crustáceos 
Crustaceans

Ovos 
Eggs

Peixe 
Fish

Amendoim 
Peanut

Soja 
Soy

Leite 
Milk

Frutos de
casca rija 

Nuts

Aipo 
Celery

Mostarda 
Mustrad

Sésamo 
Sesame

Dióxido 
de enxofre 
Dioxide
of sulfur

Tremoço  
Lupin

Moluscos 
Molluscs

Como se trata de produtos alimentares, poderão ocorrer pequenas variações. As análises foram feitas em produtos tipo. Não poderão 
nunca ser excluídas contaminações cruzadas dentro do restaurante . As these are food products, slight variations may occur. The analyses 

were conducted on typical products. Cross-contamination within the restaurant can never be entirely excluded.

Seleção de Pães . Selection of Breads √ √ √

Cesto de Pão Caseiro . Selection of Bread √ √

Club Sandwich da Horta . Garden Club Sandwich √ √ √ √

Club Sandwich √ √ √ √

Hambúrguer Veggie . Veggie Burger √ √ √ √

Hambúrguer de Novilho . Beef Burger √ √ √ √

Tosta de Fiambre . Ham Toast √ √

Tosta de Queijo . Cheese Toast √ √

Tosta Mista . Ham and Cheese Toast √ √

Salada César de Frango . Chicken Ceaser Salad √ √ √

Salada César de Camarão . Shrimp Ceaser Salad √ √ √ √

Salmão, Ervilhas e Lima . Salmon, Pea and Lime √ √ √

Bacalhau à Lagareiro . Codfish “à Lagareiro” √

Peito de Frango . Braised Chicken Breast √ √ √ √

Bife de Alcatra . Rump Steak √ √ √ √

Tagliatelle, Manjericão . Tagliatelle, Basil √ √ √

Gnochis de Batata . Potato Gnocchi √ √ √

Risotto de Cogumelos . Mushroom Risotto √ √ √

Pasteis de Bacalhau . Fried Ball of Cod √ √ √ √

Croquetes de Novilho . Veal Croquettes √ √ √ √ √ √

Batatas Bravas √ √

Palitos de Mozarela . Mozzarella Sticks √ √

Nachos com Húmus . Nachos with Hummus
√ √

Ovos Mexidos com Farinheira . Scrambled Eggs
√ √ √

Ovos Rotos . Fried Eggs, French Fries and Bacon
√ √

Crumble de Maçã . Apple Crumble
√ √ √ √

Tarte Basca de Queijo . Basque Cheese Pie
√ √ √

Petit Gâteau de Chocolate . Dark Chocolate 
√ √ √ √

Seleção de Gelados . Selection of Ice Creams
√ √
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√ √√ √√ √ √√ √√ √√ √

Tabela de Alergénios · Allergen Chart

√



Cocktails

Caipirinha 10€

Mojito 10€

Daiquiri 10€

Margarita 10€

Piña Colada 10€

Expresso Martini 12€

Negroni 12€

Dry Martini 10€

Aperol Spritz 11€

EcoCharme 13€

Malibu, Cacau branco, Ansinto, 
Côco, Ananás, Baunilha, Hortelã

Malibu, White Cocoa, Absinthe, 
Coconut, Pineapple, Vanilla, Mint

Not So Cosmopolitan 13€

Vodka, Cointreau, Lima, 
Maracujá, Groselha

Vodka, Cointreau, Lime, 
Passion Fruit, Blackcurrant

Mojito 8€

Piña Colada 8€

Daiquiri Frutos Vermelhos 
Red Fruit Daiquiri 

8€

Mocktails
Jameson 9€

Famous Grouse 9€

Johnnie Walker Red Label 10€

Johnnie Walker Black Label 12€

Jack Daniel’s 11€

Bushmills 11€

Whisky | Bourbon

Hennesy 11€

Remy Martin (VSOP) 12€

Cognac
Campari 7€

Ricard 7€

Martini Bianco 7€

Martini Rosso 7€

Aperitivos · Appetizers

De Autor · Signature Cocktails



Licores Nacionais
National Liqueurs

7€

Licores Importado
Imported Liqueurs 

8€

Licores · Liqueurs

Gordon’s 9€

Bombay Original 9€

Hendricks 12€

Sharish 
(Português . Portuguese)

11€

Gin

Sierra 10€

Tequila

Eristoff 8€

Grey Goose 10€

Vodka

Bacardi Carta Blanca 8€

Bacardi Carta Oro 9€

Rum

Fiuza 3 Castas 5€ 20€

Lavradores Feitoria 6€ 24€

Altas Quintas 
Crescendo 

8€ 32€

Vinho Tinto 
Red Wine

Fiuza 3 Castas 5€ 20€

Lavradores Feitoria 6€ 24€

Altas Quintas 
Crescendo 

8€ 32€

Vinho Branco 
White Wine

Mateus Rosé 20€

Lavradores Feitoria 24€

Vinho Rosé 
Rosé Wine



Vinho do Porto Tawny 6€

Vinho do Porto Ruby 6€

Vinho do Porto LVB 8€

Vinho do Porto Extra Dry 6€

Moscatel de Setúbal 6€

Vinho Madeira 6€

Vinho Fortificado 
Fortified Wine

Refrigerantes . Soft Drinks 3€

Água Tónica . Tonic Water 3€

Ginger Ale 3€

Néctares . Nectar 3€

Limonada . Lemonade 4€

Refrigerantes 
Soft Drinks

Pressão . Draught 0,25L 3€

Pressão . Draught 0,38L 3,5€

Pressão . Draught 0,5L 5€

Super Bock (Garrafa) 

Super Bock (Bottle)

0,33L 3,5€

Super Bock Preta (Garrafa) 
Super Bock Black (Bottle)

0,33L 3,5€

Super Bock sem Álcool 
(Garrafa) . Super Bock 
Alcohol-Free (Bottle)

0,33L 3,5€

Sidra (Garrafa) 
Cider (Bottle)

0,33L 4€

Cerveja · Beer

Muralhas 18€

Vinho Verde 
Green Wine

Água · Water

Água Mineral Sem Gás 
Mineral Water

0,375L 2,5€

Água Mineral Sem Gás 
Mineral Water

0,75L 3,5€

Água Mineral com Gás 
Sparkling Water

0,25L 2,5€

Água Castelo 
Castelo Water

3€

Cafetaria · Coffee

Expresso . Espresso 2€

Expresso Duplo . Double Espresso 4€

Descafeinado . Decaffeinated 2€

Chá (Saqueta) . Tea (Sachet) 2€

Café com Leite . Coffee with Milk 4€

Cappuccino 5€

Carioca de Limão . Lemon Carioca 2€

Latte Macchiato 5€


